
menús para 
GRUPOS &
EVENTOS



LOS MENÚS DEBEN SER A MESA COMPLETA. 

SE COBRARÁ UN DEPÓSITO DEL 30% PARA FORMALIZAR LA 

RESERVA CON ESTOS MENÚS DE GRUPO

TAMBIÉN PODEMOS PREPARAR MENÚS CON 

MARISCOS POR ENCARGO, solicite presupuesto.

PARA CUALQUIER CONSULTA O SUGERENCIA NO DUDE EN 

PONERSE EN CONTACTO CON NOSOTROS EN EL TELÉFONO 

DEL RESTAURANTE.

(+34) 986 436 466
TODOS LOS PRECIOS CON IVA INCLUIDO. EXISTE UN RECARGO 

DEL 10% PARA TODAS LAS CONSUMICIONES EN TERRAZA

información



 

CROQUETAS DE CHOCO DE LA RÍA CON ALLIOLI DE LIMA

TORREZNOS DE SORIA CON GUACAMOLE

GAMBONES A LA PARRILLA CON CHIMICHURRI DE CODIUM

 

 

 

RISOTTO DE PULPO Y LANGOSTINOS CON QUESO ARZÚA

 

 

 

SECRETO IBÉRICO A LA BRASA, PIQUILLOS CONFITADOS 

Y PATATAS GAJO ESPECIADAS

 

 

 

TORRIJA DE BRIOCHE CARAMELIZADA

 

AGUA Y CAFÉ LAVAZZA PREMIUM INCLUIDO

CONSULTE CON NOSOTROS

opciones de maridaje Y OTRAS BEBIDAS

Precio 42€ /COMENSAL IVA incluido

entrantes para compartir 

 

principal marinero

 

 

principal campero

 

 

lo dulce

 

bodega

menú número uno



 

TARTALETA DE CREMOSO DE QUESO Y MANGO 

FILLOA CASERA DE TXANGURRO Y CREMA DE SETAS DE ROBLE

CROQUETAS DE CECINA DE LEÓN CON CREMA DE HIGOS

HUEVO 63º EN NIDO DE CALABACÍN ESCALIBADO

 

 

RODABALLO A LA BRASA CON 

PATATA PANADERA Y MOJO VERDE

 

 

ENTRECOT DE VACA MADURADA CON 

PATATAS TRUFADAS EN TEXTURAS

 

 

ESPUMA DE MARACUYÁ Y TIERRA DE PISTACHO

AGUA Y CAFÉ LAVAZZA PREMIUM INCLUIDO

CONSULTE CON NOSOTROS

opciones de maridaje Y OTRAS BEBIDAS

Precio 49€ /COMENSAL IVA incluido

aperitivo

entrantes para compartir 

 

principal marinero

 

 

principal campero

 

 

lo dulce

 

bodega

menú número dos



 

ENSALADILLA DE LANGOSTINOS AL AJILLO

 

ALCACHOFAS A LA BRASA 

CON AJILICENTRAL Y QUESO AHUMADO

 

VOLANDEIRAS CON PIL-PIL DE ALGAS

 

CROQUETAS DE CHOCO CON ALLIOLI DE LIMA

 

RODABALLO A LA BRASA CON TRIGO TIERNO 

AL WOK Y AJO EN TEXTURAS

 

COSTILLA DE ANGUS A BAJA TEMPERATURA 

CON RISOTTO DE HONGOS

 

TARTA DE QUESO SAN SIMÓN AL HORNO 

CON FRUTOS SILVESTRES

AGUA Y CAFÉ LAVAZZA PREMIUM INCLUIDO

CONSULTE CON NOSOTROS

opciones de maridaje Y OTRAS BEBIDAS

Precio 60€ /COMENSAL IVA incluido

pase 01

pase 02

pase 03

pase 04

pase 05

pase 06

pase 07

bodega

menú degustación en 7 pases


