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IMPORTANTE:
ESTOS MENÚS ESTARÁN 

DISPONIBLES PARA CENAS 
A CELEBRAR A PARTIR DEL 

20 DE NOVIEMBRE

TODOS LOS PRECIOS CON IVA INCLUIDO. 

LOS MENÚS DEBEN SER A MESA COMPLETA. 

ES IMPRESCINDIBLE INFORMAR DE ALERGIAS E INTOLERANCIAS 
EN EL MOMENTO DE LA RESERVA DEL MENÚ

SE COBRARÁ UN DEPÓSITO DEL 30% PARA 
FORMALIZAR LA RESERVA CON MENÚS DE GRUPO.

PARA CUALQUIER CONSULTA O SUGERENCIA NO DUDE EN PONERSE 
EN CONTACTO CON NOSOTROS EN EL TELÉFONO DEL RESTAURANTE.
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PRECIO 42 €/ PERS.  
IVA INCLUIDO

COPA DE CAVA 
PARA BRINDIS 
+ 3€ DE SUPLEMENTO

ENTRANTES PARA COMPARTIR

 CROQUETAS DE CECINA Y QUESO SAN SIMÓN
ENSALADILLA DE GAMBÓN Y ZAMBURIÑA CON HUEVO DE CODORNIZ

ALCACHOFAS CONFITADAS CON JAMÓN IBÉRICO Y YEMA CURADA

EL DEL MAR

RISOTTO NEGRO DE CALAMAR EN TEXTURAS 
Y ALL I OLI DE LIMA

EL DEL CAMPO

CANELÓN DE OSSOBUCO CON PARMENTIER AHUMADA

LO DULCE

TARTALETA DE MOUSE DE TURRON Y TIERRA DE POLVORÓN

BODEGA

AGUA Y CAFÉ LAVAZZA PREMIUM INCLUIDO
 CONSULTE CON NOSOTROS 

OPCIONES DE MARIDAJE 
Y OTRAS BEBIDAS
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PRECIO 49 €/ PERS
IVA INCLUIDO

COPA DE CAVA 
PARA BRINDIS 
+ 3€ DE SUPLEMENTO
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APERITIVO

TARTALETA DE CREMOSO DE QUESO Y SARDINA AHUMADA

ENTRANTES PARA COMPARTIR

 VIEIRA GRATINADA CON BECHAMEL DE MARISCO
GAMBONES A LA PARRILLA CON MAYONESA DE AZAFRÁN
RAVIOLI DE CENTOLLA CON ESPUMA DE SETAS Y HUEVAS

EL DE MAR

SALMÓN GLASEADO CON VERDURAS WOK Y ALMENDRAS TOSTADAS

EL DE CAMPO

CARRILLERAS SELECTAS AL VINO TINTO 
CON CREMA DE CASTAÑA Y MANZANA VERDE

LO DULCE

BROWNIE DE CHOCOLATE BLANCO Y PRALINÉ DE POLVORÓN

BODEGA

AGUA Y CAFÉ LAVAZZA PREMIUM INCLUIDO
 CONSULTE CON NOSOTROS 

OPCIONES DE MARIDAJE 
Y OTRAS BEBIDAS
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PRECIO 70€/ PERS 

IVA INCLUIDO

COPA DE CAVA 
PARA BRINDIS 
+ 3€ DE SUPLEMENTO
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8 PASES

CROQUETAS DE CECINA Y QUESO SAN SIMÓN
 

ALCACHOFAS A LA BRASA 
CON JAMÓN IBERICO Y YEMA CURADA

 
GAMBÓN A LA PARRILLA 

CON MAYONESA DE AZAFRÁN
 

RAVIOLI DE CENTOLLA 
CON ESPUMA DE SETAS Y HUEVAS

 
RODABALLO A LA BRASA CON TRIGO 

TIERNO AL WOK Y AJO EN TEXTURAS
 

ENTRECOT MADURADO A LA BRASA, 
PARMENTIER DE CASTAÑAS Y PIMIENTOS DEL PIQUILLO

 
SORBETE DE MANZANA VERDE

 
BROWNIE DE CHOCOLATE BLANCO Y PRALINÉ DE POLVORÓN

BODEGA

AGUA Y CAFÉ LAVAZZA PREMIUM INCLUIDO
 CONSULTE CON NOSOTROS 

OPCIONES DE MARIDAJE 
Y OTRAS BEBIDAS


